
　ＮＰＯおはこざき市民会議は、毎月、漁業体験ツアーを行って、釜石の海の魅力を発信しています。
　私たちの釜石は、三陸復興国立公園・三陸ジオパークの中央部に位置し、海の豊かな自然と共生した文化や歴史に恵ま
れています。
　３月４日（日）開催の「ワカメの収穫と塩蔵体験ツアー」は、参加者がベテラン漁師に教えてもらいながら、実際に、海でワカ
メを刈り取り、収穫したワカメを長期保存するための塩蔵作業をします。自然とともに生きる漁業の体験を直に味わえる貴
重な機会になります。
　また、このツアーでは、ワカメ１ｋｇのお土産付き。お昼にふるまうホタテや魚介類の浜焼きは最高です。
　参加された方にとって、釜石の海の魅力を満喫できる想い出の漁業体験になること間違いなし。是非、お友だちやご家族
をお誘いになって、ご参加ください！もちろんお一人でも大歓迎です。
　スタッフ一同、心よりお待ちしています。

【船に乗り、ワカメを刈りとります】 【塩蔵する前の湯通し作業】 【みんなで食べるとおいしい！】
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漁業体験ツアーで海の魅力を満喫しませんか！漁業体験ツアーで海の魅力を満喫しませんか！
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※ お土産として、塩蔵ワカメをプレゼントします。
※ 悪天候の場合は、中止します。その場合は、当日の朝までに、ご連絡します。
※ お昼時間を挟みますので、各自昼食をご持参ください。浜焼きをサービスします！
※ ワカメの収穫と塩蔵体験ツアーの様子は、漁業の学舎ホームページ（http://ohakozaki.com/uminogakko.html）に掲載
　されている＜漁業体験ツアー「ワカメの収穫と塩蔵体験」の一日を紹介します！＞をご覧ください。

平成30年3月4日（日）　9:00～15:00

立派に成長したワカメを収穫し、湯通しをして、塩をまぶす塩蔵作業を行います。
塩蔵作業を行うことで、美味しさを保ったまま、長期的な保存が可能になります。
箱崎漁港（釜石市箱崎町）

一人3,500円

２５名（最小催行人数4名）

平成30年3月1日（木）

この漁業体験ツアーの詳細は、
漁業の学舎ホームページ

（http://ohakozaki.com/uminogakko.html）
をご覧ください！

ワカメの収穫と塩蔵体験ツアーワカメの収穫と塩蔵体験ツアー

【ＮＰＯおはこざき市民会議とは】
震災後、釜石東部漁協管内の８地区（両石・根浜・箱崎・片岸・白浜・室浜・桑の浜・仮宿）の有志が連携して「１００年先を
見据えた安心安全な復興まちづくり」「持続可能な地域のまちづくり」を目的として設立されたＮＰＯ法人です。


